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Nahrungs- & Genussmittel

Bürkert Fluid Control Systems
Christian-Bürkert-Straße 13 -17
74653 Ingelfingen
Deutschland

Tel.: +49 (0) 7940/10 - 0
Fax: +49 (0) 7940/10 - 91 204

info@buerkert.de
www.buerkert.de

Bürkert-Contromatic AG Schweiz
Bösch 71
CH-6331 Hünenberg ZG

Tel.: +41 (0) 41- 785 66 66
Fax: +41 (0) 41- 785 66 33

info.ch@buerkert.com
www.buerkert.ch

Bürkert-Contromatic G.m.b.H.
Diefenbachgasse 1- 3
AT-1150 Wien

Tel.: +43 (0) 1- 894 13 33
Fax: +43 (0) 1- 894 13 00

info@buerkert.at
www.buerkert.at
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Einleitung

Kompetenz im Nahrungs- & 
Genussmittelsektor

Die Nahrungs- und Genussmittel-Broschüre bietet Ihnen einen Überblick über unseren 

strategischen Ansatz für Ihre kommerziellen Bedürfnisse. Sie erhalten einen Einblick in 

einige unserer Produkte, die die Leistungsfähigkeit Ihres Betriebes entscheidend verbes-

sern, das beste aus Ihren Platzbedingungen machen, Totraum zur Reinigungsoptimierung 

reduzieren oder sogar eliminieren und schließlich eine höhere Produktausbeute gewähr-

leisten können. 

Dank Bürkerts kundenorientiertem Segmentansatz konnten wir unser Know-how bün- 

deln und ein erweitertes Portfolio schaffen, durch das wir unseren Kunden eine noch um-

fassendere und abgestimmtere Palette an Produkten und Systemen anbieten können. 

Durch Bürkerts weltweites Vertriebsnetz sind wir mit unseren Produkten und Dienstleis-

tungen näher am Kunden als jemals zuvor. Unsere gebündelten Kräfte, und zwar in allen 

Geschäftsbereichen: Forschung & Entwicklung, Produktionskapazität, Wissenstransfer 

und vor allem auch Kundendienst & Support!

Wir freuen uns darauf, als Partner Ihrer Wahl in Zukunft für all Ihre Bedürfnisse im Bereich 

Nahrungs- und Genussmittel die besten Lösungen bieten zu können!
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Von Anfang an dabei

Bürkert ist Ihre Chance – von Anfang an können Sie sich auf einen kompetenten und sachkundigen Partner ver-

lassen. Ob Wartungsprogramm oder Großprojekt – wir wollen von Anfang an dabei sein, um unser Expertenwissen 

mit Ihnen zu teilen und die bestmöglichen Systeme und Produktlösungen für Ihre Anlagen zu konstruieren.

Unsere umfassend ausgebildete Vertriebsmannschaft arbeitet global; nehmen Sie unsere Produktionsstandorte 

und einzigartigen Systemhäuser hinzu, und der nächste freundliche Ansprechpartner ist niemals weit entfernt.

Unser weltweiter Kundenservice ist beispiellos. Unsere Mission ist es, Support für alle unsere Produkte, Netze und  

Applikationen anzubieten – und zwar da, wo sie eingesetzt werden. Ihre Bedürfnisse und Anforderungen liegen 

uns am Herzen, um Sie in allen Aspekten zu unterstützen, von der Installation, Inbetriebnahme und Zertifizierung 

bis zur Konstruktion und Fertigung.

Der Dreh- und Angelpunkt unserer Partnerschaft ist die kontinuierliche Beratung. Unsere Erfahrungen im Nah-

rungs- & Genussmittelsektor decken viele Bereiche ab; um nur einige zu nennen, mit denen wir regelmäßig zu tun 

haben: Fermentersteuerung, Wärmetauscher, Pasteurisation, Reinstdampfsterilisierung, Filtration, Separation,  

Vakuumtrockensysteme, Mischen & Dosieren, Abfüllen und Verpacken. 

Kombinierte Kompetenz

Nahrungs- & Genussmittelprozesse erfordern beim Messen und Regeln von Flüssigkeiten und Gasen die besten  

Instrumente und höchste Vernetzbarkeit; die verwendeten Geräte müssen nahtlos zusammen arbeiten. Umfassende  

mechanische Verbindungen im Prozess sind gleichermaßen wichtig für die Aufrechterhaltung steriler Bedingung-

en wie auch für die Optimierung der Anlagenleistung und Prozesssicherheit.

Standardverbindungen mit modularen, dezentralen Überwachungsvorrichtungen, Steuerungen und Diagnosesys-

temen sind die Grundvoraussetzung für Durchflussregelnetzwerke, die zuverlässige Produktivitätsdaten direkt aus 

dem Betrieb liefern.

Wir garantieren Ihnen erprobte Zuverlässigkeit, höchste Präzision und praktisch Wartungsfreiheit – wenn es um

Durchflussregelsysteme geht, liefern wir Ihnen ein Gesamtleistungspaket, das erst noch übertroffen werden muss.
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Prozess- und Regelventile
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Faszination Bürkert

ERFAHRUNG  
Es gibt Dinge, die hat man nicht einfach. Man muss sie sammeln. Bekommt sie von anderen. Muss sie sich beständig  

neu erarbeiten. Das macht sie so wertvoll. Zu diesen Dingen zählt Erfahrung. Wir beispielsweise können Ihnen auf-

grund unserer langjährigen Erfahrung mit hygienischen Prozessen umfassende Dienstleistungen anbieten – von der 

Beratung über Entwicklung, Installation und Prüfung bis zum After-Sales-Service. Egal, ob es um eine individuelle 

Produktlösung oder um ein bahnbrechendes neues System für den gesamten Mess- und Kontrollprozess geht: Profi- 

tieren Sie von unserer Erfahrung!

MUT  
Wer sich nur damit beschäftigt, bereits Vorhandenes zu optimieren, stößt irgendwann an Grenzen – technisch, ökono- 

misch, persönlich. Um diese Grenzen zu überwinden, benötigt man Mut: Mut zum Anderssein und Vertrauen in die  

eigenen Ideen, Mut, sich ins Unbekannte vorzuwagen, neue Wege zu suchen und bisher noch nicht da gewesene Pro-

dukte zu entwickeln. Diesen Mut haben wir. Indem wir unsere Kompetenzen für Sie branchenübergreifend zusam-

menfassen und einsetzen, profitieren Sie von unserem gesammelten Wissen im Bereich Hygienic Processing – ob es 

nun um Pharmazeutik oder um Biotechnologie geht.

NÄHE  
Manche Dinge scheinen absolut selbstverständlich zu sein. Erst wenn sie fehlen, merkt man, wie wichtig sie eigent-

lich sind. Das gilt vor allem für Nähe. Ohne Nähe lassen sich Beziehungen und ein genaues Verständnis füreinan-

der nur schwer aufbauen. Als gewachsenes mittelständisches Unternehmen wissen wir das. Deshalb sind wir immer 

für Sie da, um gemeinsam mit Ihnen die bestmöglichen Lösungen für Ihre speziellen Aufgaben im Bereich Hygienic 

Processing zu erarbeiten. Unsere globale Präsenz an 35 Standorten macht es möglich, dass wir überall für unsere 

Kunden technische Innovationen vorantreiben können.

Die faszinierende Welt  
der Fluid Control Systems

Wenn es um das Arbeiten mit Flüssigkeiten und Gasen geht, sind wir an Ihrer Seite – als Hersteller technisch ausgereifter 

Produkte, als ganzheitlich denkender Systemanbieter und als partnerschaftlicher Berater. Seit der Gründung im Jahr 1946 

haben wir uns zu einem der weltweit führenden Unternehmen für Fluid Control Systems entwickelt. Zugleich sind wir ein 

Familienunternehmen, dessen Denken und Handeln von starken Grundwerten geprägt ist. 

Die Broschüre bietet Ihnen einen 
Überblick über Bürkert Kleinstven-
tile und -pumpen für den präzisen 
und sicheren Umgang mit geringen 
Fluidmengen. 

Diese Broschüre enthält techni-
sche Hintergrundinformationen  
für den Produktbereich Massen-
durchflussmesser/-regler und  
eine detaillierte Produktübersicht.

In dieser Broschüre stellen wir 
unsere Proportionalventile vor, 
mit ihren jeweiligen Kenndaten, 
Funktionsweisen und Einsatz-
möglichkeiten.

Unser Angebot an direktwirkenden 
und vorgesteuerten Magnetventilen 
ist unschlagbar. Lesen Sie mehr 
darüber in dieser Broschüre.

Bürkert bietet grenzenlose 
Modularität und Konfigurations-
möglichkeiten für die Prozess-
regelung mit Schrägsitz-, Gerad-
sitz- und Membranventilen. 

Hier lesen Sie alles zu unseren 
Pneumatikventilen, Ventilinseln 
und Automatisierungssystemen 
und finden Informationen zu unse-
rem Schaltschrankbau. 

Bürkerts Sensoren, Transmitter 
und Controller zum Erfassen und 
Regeln von Durchfluss, Tempe-
ratur, Druck, Füllstand, pH/ORP-
Wert und Leitfähigkeit.

Das Bürkert Produktprogramm

Als einer von wenigen Anbietern auf dem Markt decken wir die gesamte Prozesskette aus Messen, Steuern 

und Regeln ab. Unsere aktuelle Produktpalette reicht von Magnetventilen über Prozess- und Analyseventile 

bis zu pneumatischen Aktoren und Sensoren.
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HygienicVirtuelle Fabrik

Höhere Prozessausbeute

	 1	 Sitzungsraum
	 2 	 Leitstand
	 3	 Versand
	 4 	 Kesselhaus
	 5	 Fermentierung
	 6 	 Wärmetauscher
	 7 	 CIP / SIP
	 8 	 Filtration
	 9 	 Dosierung
10 	Kochen
11 	Abfüllen
12 	Sterilisatoren und Autoklaven

Optimale Prozessflexibilität

Minimaler Platzbedarf

Maximale Reinigungseigenschaften
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Fermentieren
Fermentation schafft Vielfalt bei Aromen, Geschmacksrichtungen und Texturen der Lebens-

mittelsubstrate. Sie konserviert, sie reichert an und sie entgiftet, und sie generiert wichtige 

Nähr- und Arzneistoffe. Die zuverlässige Prozesssicherheit wird gewährleistet durch unsere 

Komponenten für die Fermentergasregelung, pH-Wert- und Drucküberwachung sowie Feld-

buslösungen, die innerhalb einer koordinierten Produktion die verschiedenen Reaktoren ver-

knüpfen.

Filtrieren
Von der Bierfiltration zur Separation und Identifizierung von Molkereiproteinen hilft die unbe- 

schränkte Modularität unserer Produkte, Platz in der Anlage zu sparen und lässt Sorgen hin- 

sichtlich Totvolumen und Kreuzkontamination gar nicht erst aufkommen. Weniger Schweiß

arbeiten bedeutet weniger Validierung, und unsere patentierten Bauformen sorgen für 

schnellere Crossover-Zeiten, höhere Prozesseffizienz und bessere Ausbeuten. Unsere ein- 

zigartigen Multiway- / Multiportventile vom Typ Robolux sind kompakt und smart, unsere Ins-

trumente für Druck, Füllstand, Leitfähigkeit und pH-Wert sind einfach in Betrieb zu nehmen.

Kochen
Jahrzehntelange Erfahrung mit Suppen, Konfitüren, Soßen, Schokolade, Bier und Säften be-

deutet, wir wissen, wie man doppelwandige Kessel, Dampfdirekteinspeisung, Industriekocher 

und Dampfgarer perfekt steuert. Commitment zur Innovation bedeutet, wir kennen uns aus 

mit Dosierung und Durchlauf-Aufheizverfahren. Und: Erfahrung mit Prozessschleifen, Kommu-

nikation und integrierter PID bedeutet, wir sind die richtige Wahl, wenn es um Fluidregelsys-

teme geht!

Wärmeaustausch
Von der Steuerung des Pasteurs bis zur einfachen Temperierung von Wasser, vom Autokla-

vieren von Konserven bis zur Sterilisierung der Leitungen und Kessel: Wärmetauscherrege-

lung ist das, was wir kennen. Unsere Reglerlösungen gewährleisten einfache Bedienung, 

schnelle Reaktionszeiten und geringen Platzbedarf für alle Arten von Wärmtauscheranwen-

dungen. Durch fortgesetzte Innovation entwickelt sich unsere Technik so, dass sie mit Ihnen 

arbeiten und die besten Resultate hervorbringen kann.

Im Prozess

Validierung. Vermeidung von Totvolumen und Kreuzkontami-

nation. Kompakte Bauweisen. Unkomplizierter Informations-

austausch. Das macht Bürkert zu Ihrem kompetenten Part-

ner im Bereich Nahrungs- & Genussmittel – bei Dosierung, 

Reinigung und Sterilisation genauso wie bei Wasseraufbe- 

reitung, Befüllung, Erwärmung, Kühlung, Trennung, Garung 

und Dampferzeugung. Ein komplexes Feld, in dem unsere 

modularen Systeme für mehr Effizienz und höhere Erträge im 

Prozessablauf sorgen. Unsere Instrumente und Komponenten 

zeichnen sich nicht nur durch überzeugende Funktionalität, 

Reinigungseigenschaften und ansprechendes Design aus, 

sie können vor allem flexibel in den unterschiedlichsten Pro-

zessen eingesetzt werden – zur Vereinfachung der Betriebs-

abläufe, für interne Prozesse und präventive Wartung.
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Dosieren
Von den ganz einfachen Komponenten für die Dosierung von Chemikalien und Spezialventi-

len für die Abfüllung von Joghurt bis hin zu komplett getesteten und zertifizierten Systemen 

für Brotzutaten und Pastasoßen. Wir haben schon alle Arten von Lebensmittelzutaten dosiert: 

Keksmischungen, Aroma- und Geschmacksstoffe, Kakaobutter, Flüssigkeit, Mehl und Sirup 

mit ganzen Fruchtstücken. Entscheidend für Geschmack und Textur sind die richtigen Zutaten!

Abfüllen
Von der Geschwindigkeit der Abfüllanlage hängen alle anderen Anlagen mit ab. Ob es nun um  

200 Fässer am Tag oder 20.000 Päckchen pro Stunde geht: unsere einzigartigen Lösungen 

helfen Ihnen, Ihre Ziele noch zu übertreffen. Ob es nun um Portionspäckchen geht, oder  

um Schachteln, um Teigtaschen, Tüten oder Fässer: wenn es um lange Produktionsläufe mit 

großen Volumen und kleinen Betriebskosten geht, können wir Teil der Lösung sein. Ob Ihr 

Ziel nun die kostengetriebene Innovation für die neue Maschine ist, eine Frucht ganz in den 

Joghurtbecher zu bekommen oder einfach nur die Produktivität der Abfüllanlagen zu steigern:  

wir können helfen.

CIP
Sicherheit ist Teil Ihrer Markenidentität. Mit unseren Produkten steuern Sie alle Abschnitte 

Ihres CIP/SIP-Systems. Unsere stabilen und robusten Komponenten sind für radikale 

Übergänge von der Säure zur Base ausgelegt. Unsere Komponenten und Systeme geben 

Ihnen die Sicherheit. Zuverlässigkeit beim Umschalten von Wasser auf Reindampf und von der 

Chemikalie auf grenzflächenaktive Stoffe ist Standard bei einigen unserer Ventile, die speziell 

für solche Bedingungen ausgelegt sind. Bei Bürkert sind alle CIP-Parameter in guten 

Händen, sodass Sie sich in aller Ruhe um Ihr Produkt kümmern können!

Sterilisator und Autoklav
Infektionsschutz ist eine rasch wachsende Branche, in der es auf Sterilität und Zuverlässigkeit 

ankommt. Unsere Hochleistungs-Ventil- und -Sensorelemente finden sich in Sterilisatoren 

und Autoklaven in Pilotlaboratorien, Lebensmittelanlagen und Brauereien in der ganzen Welt. 

Wir nehmen uns die Zeit, Ihre Prozessanforderungen genau zu verstehen, um immer wieder 

aufs Neue akkurate und sichere Lösungen abzuliefern.

 Hygienic – Typische Anwendungen

Im Hintergrund

In der Nahrungs- und Genussmittelproduktion ist es wichtig,  

dass Flüssigkeiten und Gase der Hilfskreisläufe schnell und 

einfach in der benötigten Qualität zur Verfügung stehen. Das 

heißt: kontrollierte Bedingungen, präzise Drücke und Tempe-

raturen sowie Abweichungen bei anderen Parametern genau  

nach Plan. Solche Anwendungen sind kritisch für die Integri- 

tät im vorgelagerten Bereich wie auch für die Leistungsfä-

higkeit der Anlage insgesamt. Jeder Bereich erfordert strik-

teste Kontrolle und doch ist Flexibilität oft der Schlüssel –  

Bürkert stellt sicher, dass sowohl die mechanischen Systeme 

als auch die Instrumentierung systemintegriert konstruiert 

sind, sodass die Ziele erfüllt und eine hohe Lebenserwar- 

tung der Anlagen und Kundenzufriedenheit erreicht werden.
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0010 00183539          2 PCE

type 3233

paths/posit ions 2 2 WAYS / 2 POSITION

sw itched posit ion 0 2-WAY

orif ice size 15,0 15MM (9/16" )

seal material EA PTFE-SEAT-SEALING +  EPDM

body material VS SS IN FORGED VERSION

port connection SA42 WELD ENDS - EXTERNAL PIPE DIAMETER 21,3 MM

CONNECTION ACC. ISO 4200

actuator D050 HANDWHEEL AND PPS COWL

HA24 BOLTING BY LOCK

HD09 ACCOUNTERMENTS-SUPPLIER B

NK52 WITH CERTIFICATION 3.1

NO14 INTERNAL MECHANICAL POLISHED RA 0,5 MICROMETER /

RA APPR. 20 MICROINCH (ASME BPE SF 1)

pressure range 0 - 10 bar

Customer Part Number 000000000000183539

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

*   TECHNICAL DATA:   *

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Press min. (BAR) : 0

Press max. (BAR) : 10

KV-Value (M* 3/H) : 6,0

Fluid temp. min. (Degree C) : -10

Fluid temp. max. (Degree C) : 80

Amb. temp. min. (Degree C) : 0

Amb. temp. max. (Degree C) : 80

THE TESTING OF FUNCTION AND LEAKAGE WAS DONE BY 110% OF NOMINAL PRESSURE 

Bürkert Werke GmbH & Co. KG, D-74653 Ingelf ingen 

Bürkert Contromatic S.A.R.L.

PO Box 21

F-67220 TRIEMBACH AU VAL

Your EDI Order Nr. 1190251173 from 18.07.2008 by BCAG

Hausanschrif t :

Christ ian-Bürkert-Str. 13-17

74653 Ingelf ingen

Telefon (07940) 10-0

Telefax (07940) 10-204 

Kommanditgesellschaft Sitz Ingelf ingen

Registergericht Stuttgart HRA 590428

Persönlich haftende Gesellschafterin: Bürkert GmbH

Sitz Ingelf ingen Registergericht Stuttgart HRB 590379

Geschäftsführer: Gerhard Koch, Heribert Rohrbeck 

Bürkert Werke GmbH & Co.KG 

Inspection certificate 3.1 by DIN EN 10204
Inspection certificate

 Item Material Material Descript ion Quantity

Creation date 31.07.2008

Client Code 00021000

Order: 01260711 18.07.2008

Page: 1

0010 00442207          5 PCE

type 3233
paths/posit ions 2 2 WAYS / 2 POSITION
sw itched posit ion 0 2-WAY
orif ice size 25,0 25MM (1" )
seal material EA PTFE-SEAT-SEALING +  EPDM
body material VG SS IN CASTING VERSION
port connection TG44 CLAMP-CONNECTION ACC. ASME BPE 97

SHORT VERSION 1 INCH
actuator D050 HANDWHEEL AND PPS COWL

NO06 INTERNAL MECHANICAL POLISHED RA 0,8 MICROMETER /
RA APPR. 30 MICROINCH (ASME BPE SF 3)

pressure range 0 - 10 bar

Customer Part Number 000000000000442207

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *
*   TECHNICAL DATA:   *
* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *
Press min. (BAR) : 0
Press max. (BAR) : 10
KV-Value (M* 3/H) : 16,0
Fluid temp. min. (Degree C) : -10
Fluid temp. max. (Degree C) : 130
Amb. temp. min. (Degree C) : 0
Amb. temp. max. (Degree C) : 130

THE TESTING OF FUNCTION AND LEAKAGE WAS DONE BY 110% OF NOMINAL PRESSURE 

Bürkert Werke GmbH & Co. KG, D-74653 Ingelf ingen 

Bürkert Contromatic S.A.S.
PO Box 21
F-67220 TRIEMBACH AU VAL

Your EDI Order Nr. 1190271140 from 09.12.2008 by BCAG

Hausanschrif t :
Christ ian-Bürkert-Str. 13-17
74653 Ingelf ingen
Telefon (07940) 10-0
Telefax (07940) 10-204 

Kommanditgesellschaft Sitz Ingelf ingen
Registergericht Stuttgart HRA 590428
Persönlich haftende Gesellschafterin: Bürkert GmbH
Sitz Ingelf ingen Registergericht Stuttgart HRB 590379
Geschäftsführer: Gerhard Koch, Heribert Rohrbeck 

Bürkert Werke GmbH & Co.KG 

Certification 2.2 by DIN EN 10204
Test Report

 Item Material Material Descript ion Quantity

Creation date 03.02.2009
Client Code 00021000
Order: 01275628 09.12.2008

Page: 1

 
MANUFACTURER DECLARATION 
HERSTELLERERKLÄRUNG 
 

Bürkert Werke GmbH & Co. KG 
  

Kommanditgesellschaft; Sitz Ingelfingen;  
Registergericht Stuttgart; HRA 590428  
Persönlich haftende Gesellschafterin: Bürkert GmbH Sitz Ingelfingen; Registergericht 
Stuttgart; HRB 590379 
Geschäftsführer: Heribert Rohrbeck; Gerhard Koch 

 

 Creation date:   /Erstelldatum: 17.04.2009 
 Revision - 

 Place: /Ort: Öhringen 
 
 

 

FDA / USP VI - Certificate of conformity  
for single weir diaphragm valves (basic type 2031) 

 
FDA / USP VI - Konformitätsbescheinigung  

für Einsteg- Membranventile (Basistyp 2031)   

 
Declaration  Erklärung 
 

We hereby declare as manufacturer that the diaphragms with the below 
mentioned material code fulfil the listed requirements. 

 
Hiermit bestätigen wir als Hersteller, dass die Membranen mit dem nachfolgend 

aufgeführten Materialcode, der genannten Anforderungen entsprechen. 
 
 
 
 

Material Code  Materialcode 
Material Code 

Materialcode 
Material 
Material 

Rubber Compound 
Elastomercompound 

 MDPE BA EPDM AA7DKZ 
EPDM AA6ECZ 

 
 
 

FDA-Conformity  FDA-Konformität 
Code of Federal Regulations  Title 21 Paragraph 177.2600 
published by:  FDA  (Food an Drug Administration, USA) 

Code of Federal Regulations Title 21Paragraph 177.2600 
veröffentlicht durch:  FDA (Food an Drug Administration, USA) 

 

  IV PSU USP VI 

The aforesaid compounds have met the requirements of the US 
Pharmacopeia Class IV: 

- intracutaneous test, injection test, implantation test 
- Biomatech study 34527 

Die o.g. Compounds entsprechen den Anforderungen der US 
Pharmacopeia Class IV: 

- Intrakutantest, Injektionstest, Implantierung 
- Biomatech Studie 34527 

 

  ruhpluS Schwefel 

The compounds of the diaphragms don’t contain sulphur Die Compounds der  Membranen enthalten keinen Schwefel 

 

RoHS RoHS 
None ot the substances mentioned in Directive 2002/95/EC are 
used in the aforesaid compounds 

Die o.g. Compounds enthälten keine in der Direktive 
2002/95/EC genannten Substanzen. 

 
 

   gnikraM Kennzeichnung 
The diaphragms are marked with material code and production 
code (month / year) 

Die Membranen sind mit dem Materialcode und dem 
Produktionsdatum (Monat / Jahr) gekennzeichnet 

 
 
 
 

 on behalf of im Auftrag 
  
 Systemhaus Ingelfingen 

 Inspector     Prüfer 
 

 
MANUFACTURER DECLARATION 
HERSTELLERERKLÄRUNG 
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SURFACE FINISH OF STAINLESS STEEL BODIES – Diaphragm valves 

OBERFLÄCHENGÜTE VON EDELSTAHLGEHÄUSEN - Membranventile 
  

of types: /der Typen: 
2031 / 2032 / 2033 / 2034 / 2035 / 3233 / 3234 / 3235 / 3236 

 
 
Declaration  Erklärung 
 

 
We hereby declare as manufacturer that the surface finish of our stainless steel 

bodies is according to the variant codes. 
The testing of the surface finish is based on DIN EN ISO 4288. 

 
Hiermit bestätigen wir als Hersteller, dass die Oberflächengüte unserer 

Edelstahlgehäuse  den Angaben der Variablen Codes entsprechen.  
Die Überprüfung der Oberflächengüte erfolgt nach DIN EN ISO 4288. 

 
 
 
Internal surface finish interne Oberflächengüte 
 

Variant Code 
Variabler Code 

Definition  Definition  

NO05 Ra=1,6µm  (Ra~ 64µinch)�
glasperlengestrahlt   Ra=1,6 µm  (Ra~ 64µinch)�

glass-beaded  

NO06 Ra=0,8µm  (Ra~ 30µinch) 
mechanisch poliert�

ASME BPE 
SFV3 

Ra=0,8µm  (Ra~ 30µinch) 
mechanical polished�

ASME BPE 
SFV3 

NO07 Ra=0,25µm  (Ra~ 10µinch) 
spiegelglanzpoliert  Ra=0,25µm  (Ra~ 10µinch) 

mirror finish  

NO08 Ra=0,1µm  (Ra~ 4µinch) 
spiegelhochglanzpoliert  Ra=0,1µm  (Ra~ 4µinch) 

mirror finish  

NO14 Ra=0,5µm  (Ra~ 20µinch) 
mechanisch poliert 

ASME BPE 
SFV1 

Ra=0,5µm  (Ra~ 20µinch) 
mechanical polished 

ASME BPE 
SFV1 

NO18 Ra=1,6µm  (Ra~ 64µinch)�
mechanisch poliert  Ra=1,6 µm (Ra~ 64µinch)�

mechanical polished  

NO21 Ra=0,4µm  (Ra~ 15µinch) 
mechanisch poliert  Ra=0,4µm  (Ra~ 15µinch) 

mechanical polished  

NO23 Ra=0,6µm  (Ra~ 25µinch) 
mechanisch poliert 

ASME BPE 
SFV2 

Ra=0,6µm  (Ra~ 25µinch) 
mechanical polished 

ASME BPE 
SFV2 

     

NO10 Ra=0,8µm  (Ra~ 30µinch) 
elektropoliert  Ra=0,8µm  (Ra~ 30µinch) 

electropolished  

NO16 Ra=0,6µm  (Ra~ 25µinch) 
elektropoliert 

ASME BPE 
SFV6 

Ra=0,6µm  (Ra~ 25µinch) 
electropolished 

ASME BPE 
SFV6 

NO17 Ra=0,4µm  (Ra~ 15µinch) 
elektropoliert 

ASME BPE 
SFV4 

Ra=0,4µm  (Ra~ 15µinch) 
electropolished 

ASME BPE 
SFV4 

NO20 Ra=0,25µm  (Ra~ 10µinch) 
elektropoliert  Ra=0,25µm  (Ra~ 10µinch) 

electropolished  

NO25 Ra=0,5µm  (Ra~ 25µinch) 
elektropoliert 

ASME BPE 
SFV5 

Ra=0,5µm  (Ra~ 25µinch) 
electropolished 

ASME BPE 
SFV5 

7

Basic valve body 
(DN20 / DN25)

Connection 
(welded on)

Fluid diagram 
(Example of vario block)

DN D1 D2 D3 G GT H1 H2 H3 H4 L1 L2 L3 L4 L5

20 26,9 22 65 G 3/4 12 30 233 255 18 59 84 101 84 101

25 33,7 29,7 91 G1 14 41 264 283 21 72 104 124 104 124
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Stainless steel actuator

Pull rods

Infeed module
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Dokumentation und Validierung

3D-Visualisierungs-Tools  
für die Prozesseffizienz

Systemblock

Innox DN10 und 
geschweißte 
DN20‑Lösungen

2080 Dampf
einspeisungsblock

 Hygienic – Validierungsunterlagen

•	 Level 2.2 Konformitätszertifikat 

•	 Level 3.1 Materialzertifikat 

•	 FDA-Zertifikat 

•	 Übersichtspläne in allen Formaten 

•	 Bedienungs- und Wartungsanleitungen etc. 

•	 CE-Bescheinigung 

•	 ATEX-Zertifikat 

•	 Restamping & Tracking 

•	 Oberflächenprüfbericht   

•	 Schweißbescheinigung 

•	 CE-Kennzeichnung 

•	 3A-Zertifikat 

•	 EHEDG-Zertifikat

Zertifizierungen weltweit

Hochwertige Dokumentation  
zur Vereinfachung  
Ihres Validierungsverfahrens

Vor dem Hintergrund der Validierungsanforderungen unserer Kunden verbessern wir beständig  

unsere Qualitätskultur bezüglich Zertifizierung und Dokumentation speziell für die Nahrungs- und 

Genussmittelindustrie. Optimale Rückverfolgbarkeit, Vermeidung von Verschwendung beim 

Handling und innovative Verfahren in der Versorgungskette und Umwandlung erweitern kontinuier-

lich unsere Möglichkeiten. Allzeit bereit reagieren wir auf neue Marktanforderungen mit allen 

erforderlichen Unterlagen für jedes unserer hervorragenden Produkte.
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Elastomere

EPDM FDA CFR #21 177.2600
USP Class VI 121 °C

Advanced PTFE FDA CFR 177.1550  
USP Class VI 121 °C

Umfassende FDA-Zertifizierung und Rückverfolgbarkeit  
werden garantiert.

Metallurgie

AISI
ASTM

A182, A479, 316L
ASME BPE

DIN 17440 1.4435 BN2  
2 CrNiMo 18 12

British Standard 970 316 S12

AFNOR: Z 2CND 17-13

Ferrite < 0.5 %

Materialspezifikationen

Metallurgie

Edelstahl ist ein weit verbreiteter Werkstoff in der Nahrungs- 

und Genussmittelindustrie; aber letztendlich sind die Stahl- 

güte und Verarbeitung entscheidend für den Beitrag des 

Werkstoffs zur Prozesseffizienz, Kontaminationssicherheit 

und Korrosionsbeständigkeit. Damit sich eine Stahllegierung 

‚Edelstahl‘ nennen darf, muss sie einen Chromanteil von min. 

10% aufweisen. So kann das Chrom auf der Oberfläche 

eine passive Schicht bilden und sie so gegen Korrosion 

sowohl an der Oberfläche als auch in der inneren Struktur 

schützen.

Die Gewährleistung eines Rohmaterials mit geringem Ferrit- 

gehalt und optimierte Fertigungsverfahren sind Standard-

praxis und garantieren gemeinsam mit der entsprechenden 

Zertifizierung, dass sich unsere Kunden immer auf unsere 

Qualität verlassen können!

Das Einschweißen von Inline-Komponenten für die optimale 

Dichtigkeit und Prozessintegrität erfordern qualitativ hoch- 

wertige Materialien. Das metallurgische Know-how in der 

Unternehmensallianz ist hoch und deckt eine große Band- 

breite exotischer Materialien ab, z.B. Hastelloy und Tantal für 

besonders extreme Anwendungen.

Elastomere

Elastomere zeichnen sich dadurch aus, dass sie wiederholt 

gestreckt oder zusammengedrückt werden können, aber 

immer wieder praktisch in ihren Ausgangszustand zurück- 

kehren. Ihre Widerstandsfähigkeit gegenüber verschiedenen 

Prozess- und Reinigungsmedien sowie Temperaturzyklen 

sind kritische Faktoren für den Erfolg einer Nahrungs- und 

Genussmittelanlage.

Der Einsatz von EPDM, PTFE und vielen anderen Elastome-

ren wird durch verschiedene Behörden kontrolliert, z.B. in 

den USA die FDA (Food & Drug Administration) und die 

Europäische Behörde für Lebensmittelsicherheit (EBL). Alle 

diese Materialien und Materialgüten wurden von unseren 

qualifizierten und erfahrenen Ingenieuren in unseren eigenen 

Labors strengsten Tests unterzogen, um all diese Geneh

migungen zu erhalten.

Ob für Dichtungen, Weichsitze, O-Ringe oder Membranen 

oder für die Verwendung in der Konstruktion spezieller Pro- 

zessschnittstellen: Alle im Firmenverbund verwendeten Mate- 

rialien erfüllen die entsprechenden Güteanforderungen – 

Sie müssen sich um nichts mehr sorgen!



18 Bürkert  |  Food and Beverage 19

5

4

3

2

1

0

1

2

3

4

5

200

100

100

200

Alle Ventilgehäuse von Bürkert werden im Haus mit den neuesten CNC-Maschinen und computer

gesteuerten Messausrüstungen gefertigt. Die hochwertige Oberfläche ist frei von Lunkern, Riefen etc.  

sowie frei von Verunreinigungen dank Präzisionsbearbeitung gefolgt von Schleifen oder Polieren.

Praktisch ferritfreie Legierungen verhindern Kontaminationen, die durch die Verwendung von ge- 

gossenen Rohrsegmenten auftreten können.

Die Qualität des Edelstahls ist ein entscheidender Faktor für die Hygiene!

Eine hohe Oberflächenqualität ist vor allem in der Nahrungs- und Genussmittelindustrie gefordert. 

Unsere qualitativ hochwertigen Oberflächen erfüllen die strengen Reinheitsanforderungen in  

solchen Produktionsprozessen.

Anodisches Polieren gewährleistet eine 50 %ige Verbesserung bei der Oberflächenrauhigkeit. 

Vermindert werden dabei auch Oberflächenspannungen, und durch die Bildung einer Schicht mit 

hohem Chromoxidanteil wird die Korrosionsbeständigkeit erhöht. Darüber hinaus optimiert das 

anodische Polieren auch die Reinigungs- und Sterilisationseigenschaften und eliminiert alle Konta- 

minationsgefahren durch Schmiermittel und Partikel. Nicht zuletzt entsteht hier die edle Erscheinung, 

die in der Branche erwartet wird.

Perfekte Oberflächen für 
die Prozesseffizienz

Profil-
höhe

Unpolierter Rohguss
(Ra - 4,0 µm)

Durchschn. 

Oberfläche

Typische Bakterie

120 Grit hochglanzpoliert  
geschmiedet (Ra - 1,5 µm)

400 Grit hochglanzpoliert 
geschmiedet (Ra - 0,1 µm)

 Hygienic – Oberfläche

Oberfläche

Ra µm 6.3 3.2 2.7 1.6 0.89 0.75 0.625 0.51 0.375 0.28 0.25

Ra µInch 250 128 108 64 35 30 25 20 15 11 10

Körnung 150 180 240 280 320 330
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Das Herz von Bürkerts Know-how im Bereich Nahrungs- und Genussmittel. Mit unseren Kunden in 

der ganzen Welt, Forschungs- und Entwicklungszentren, Produktionsbetrieben, Integrationsfachleuten 

und Maschinenbauern haben wir die Markterwartungen bezüglich Modularität, Leistungsfähigkeit 

und Bedienfreundlichkeit übertroffen.

Egal, ob Sie für Ihren Prozess zentralisierte oder dezentrale pneumatische Regelung vorziehen 

und egal, welche Automatisierungslösung am besten zu Ihrer Nahrungs- und Genussmittelanwen-

dung passt: Bürkert hat das passende Konzept.

•	 AirLINE Automatisierungssystem in herkömmlichen Schaltschränken als zentralisierte Lösung

•	� AirLINE Quick in hygienischen Edelstahlgehäusen als kompaktes und flexibles Standardmodul für 

die zentralisierte Prozesssteuerung

•	� Steuerköpfe gem. EHEDG als saubere, hygienische und dezentrale Automatisierungslösung  

(s. S. 24)

1. VernetzungAutomatisierungskonzept – 
zentralisiert

1. Vernetzung
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Ventilinseln und 
Automatisierungssysteme

Bürkert bietet eine breite Palette mit Geräten für die Betätigung, Überwachung, Vernetzung, Posi-

tionierung und dezentrale Prozesssteuerung für die Praxis. Jede Komponente ist das Produkt einer 

funktionsübergreifenden mechanischen und elektrischen Konstruktionsinnovation und anspruchs-

voller Labortests. Jeder einzelne Baustein kann jederzeit und überall in Ihre Automatisierungsstrate-

gie eingebaut werden.

Typ 8640 – AirLINE

Die Ventilinsel vom Typ 8640 wurde entwickelt, um dank ihrer syste- 

matisch-modularen Konstruktion und Kombination pneumatischer und 

elektrischer Schnittstellen komplexe Regelprobleme unterschiedlichs-

ter Art zu lösen. Durch die Kombination einer Reihe von pneumatischen 

Modulen mit unterschiedlichen Ventilgruppierungen können in einer 

Einheit 2 bis 24 Ventilarten realisiert werden. Schutzklasse bis IP 54. 

Kommunikation mittels konventioneller Verkabelung oder Feldbus-

technik.

Typ 6519 / 6014p / 6012p – Pilotventile

Sie haben die Wahl! Vom einfachsten Banjo-Ventil bis zum feldbus

fähigen „Offroad Mehrkanal-Wunder“! Wir schließen sie alle nahtlos 

an, in Ihre flexible Anlage oder neueste Hit-Maschine.

Typ 8640 – AirLINE Quick

Typ 8640 wird durch AirLINEQuick mit Edelstahl Adapterplatte und 

Edelstahl Push-in Anschlüssen für hygienische Anwendungen erwei-

tert. Montage und Inbetriebnahmezeiten werden dabei auf ein Minimum 

reduziert. Sie bestimmen die Einbaulage der Ventilinsel oder des  

Ventilblockes: Ob Schaltschrankwand oder Schaltschrankboden? Air-

LINE Quick ermöglicht beides.

1. Vernetzung

Typ 8644 mit Wago 750 – AirLINE

AirLINE – elektrisches und pneumatisches Automatisierungssystem 

für die Prozessfernbetätigung; komplett kompatibel mit WAGO I/O 

System 750. Dieses System bringt leistungsfähige Magnetpilotventile, 

Ein-/Ausgänge für die Fernsteuerung und Feldbuskommunikation in 

die Prozessbetätigungs- und Steuersysteme, sowohl kompakt als auch 

extrem flexibel. 

Typ 8644 mit Rockwell Point I/O – AirLINE Quick

Bahnbrechendes modulares System in Schutzklasse IP 20 mit diversen 

Kommunikationsmöglichkeiten einschließlich ControlNet, DeviceNet, 

Ethernet und Profibus DP. Voll kompatibel einschließlich Rockwell 

Point I/O. Zusätzlich dazu können Sie mit AirLINE Quick die Anzahl an 

Komponenten in Ihrem Schaltschrank deutlich reduzieren.

Typ 8644 mit Phoenix Inline – AirLINE

AirLINE ist voll kompatibel mit dem Phoenix Inline System. Dieses 

System bringt leistungsfähige Magnetpilotventile, Ein-/Ausgänge für 

die Fernsteuerung und Feldbuskommunikation in die Prozessbetäti-

gungs- und Steuersysteme, sowohl kompakt als auch extrem flexibel. 

Typ 8644 mit Siemens ET 200S – AirLINE Quick

Das elektrische und pneumatische Automatisierungssystem AirLINE 

ist voll kompatibel mit Siemens ET 200S. Dieses System integriert 

leistungsfähige Magnetpilotventile, Ein-/Ausgänge für die Fernsteue-

rung und Feldbuskommunikation in Prozessbetätigungs- und Steu-

ersysteme, sowohl kompakt als auch extrem flexibel. Zusätzlich dazu 

können Sie mit AirLINE Quick die Anzahl an Komponenten in Ihrem 

Schaltschrank deutlich reduzieren.
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Das Angebot von Bürkert umfasst eine große Zahl von Steuerköpfen und Positionierern, die speziell 

für die dezentrale Automatisierung von pneumatisch gesteuerten Ventilen in hygienischen Anwen-

dungen optimiert wurden.

Die Steuerköpfe können auf die Produkte der Reihe Bürkert ELEMENT installiert oder an hygieni-

sche Regelventile adaptiert werden. Der Steuerkopf 8681 kann mit allen marktgängigen Ventiltypen 

kombiniert werden, z. B. Drosselventile, Kugelventile, Einfach- und Doppelsitz-Ventile. Das macht ihn 

zur universellen Standardlösung für die Automatisierung der kompletten Prozessanlage.

Automatisierungskonzept – 
dezentral
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Steuerkopf / Positionierer für 
die dezentrale Automatisierung

Das Angebot von Bürkert umfasst eine breite Palette von Steuerköpfen für die Betätigung, Überwa-

chung, Vernetzung, Positionierung und dezentrale Prozesssteuerung. Jede Komponente ist das  

Produkt von funktionsübergreifenden mechanischen und elektrischen Engineerings & Innovation. 

Und jeder dieser Blöcke steht bereit, um in Ihre Automatisierungsstrategie eingebettet zu werden.

Typ 8691/8695 – Steuerkopf

Ein Steuerkopf bringt alle Vorzüge von lokalen Pilotventilen und 

Stellungsrückmeldungen in einem Paket zusammen. Bei Bürkert haben  

wir den zusätzlichen Vorteil, dass wir die Qualität der Komponenten  

im Inneren kontrollieren können, da es sich um unsere eigenen Stan- 

dardprodukte handelt. Es werden nur noch ein, zwei oder drei Pilot-

ventile mit mechanischer, induktiver oder Sensorpad-Rückmeldung 

hinzugefügt – der Rest ist Plug & Work.

Typ 8690 – Pneumatische Ansteuerung

Die nächste Generation Stellungsrückmeldung für Stellantriebe, so-

wohl des Typs ELEMENT als auch CLASSIC. Stellungsrückmeldung 

mit zwei oder drei mechanischen oder induktiven Mikroschaltern. Ein 

wahrhaft robustes Paket, das auch die härtesten Spülanwendungen 

überlebt.

Typ 8681 – Universalsteuerkopf

Der Steuerkopf Typ 8681 wurde für die dezentrale Automatisierung  

von hygienischen Prozessventilen optimiert. Dank des Universal- 

adapters kann er mit handelsüblichen Drosselventilen, Kugelventilen, 

Einfach- und Doppelsitz-Ventilen kombiniert werden. Mit einem de-

zentralen Automatisierungskonzept übernimmt der Steuerkopf alle 

pneumatischen Betätigungs-, Rückmeldungs- und Diagnosefunktio- 

nen, einschl. Feldbus-Kommunikation. Einfach in der Reinigung,  

mit erprobtem IP‑Schutz und chemisch beständig, für den Einsatz im 

Nahrungs- und Genussmittelsektor.

1. Vernetzung

Typ 8791/8792/8793 – SideControl Stellungsregler

Dieser robuste und kompakte Positionierer entspricht IEC 534-6 oder 

VDI/VDE 3845 für die Kombination mit Hub- und Drehantrieben.  

Der digitale, elektropneumatische Positionierer SideControl kann mit 

den üblichen Strom- und Spannungs-Normsignalen betrieben und 

außerdem mit der Feldbus-Schnittstelle PROBUS DPV1 ausgerüstet 

werden. Die Ventilöffnung wird über ein digitales Grafikdisplay oder 

ein mechanisches Anzeigeelement signalisiert.

Typ 8694/8692/8693 – Positionierer und Regler

Das innovative Angebot mit Positionierern und Reglern bietet ein kom- 

plettes Automatisierungskonzept für die Integration in die modernsten 

Steuersysteme. Speziell entwickelt für harte und dynamische Prozess

umgebungen eignet sich diese Konstruktion mit Blick auf die Größe,  

Form, Reinigungseigenschaften, Platzbedarf und Sicherheit (Zugangs

code) besonders für die spezifischen Anforderungen in der Nahrungs-  

und Genussmittelbranche. 
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2. Ventile
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Kunden aus der Nahrungs- und Genussmittelindustrie müssen sich ihrer Prozesse sicher sein 

können! Häufig sind die Reduzierung von Totvolumen und die Optimierung des Systemvolumens 

Schlüsselfaktoren, wenn es um die Maximierung der Prozesseffizienz und den höchstmöglichen 

Ertrag geht.

In den letzten Jahren hat sich die Entwicklung komplexer Block- und Multiport-Membranventil

lösungen dank kompakter Konstruktionen aus Platzgründen als vorteilhaft erwiesen; dies führt zu 

Lösungen, die sich durch exzellente Reinigungseigenschaften auszeichnen und sterile Bedingungen 

garantieren, wenn sie entsprechend ausgelegt sind.

Die Verwendung manueller und pneumatischer Stellantriebe mit diversen Optionen für die Hub- 

begrenzung, Stellungsrückmeldung oder gar komplette PID-Steuerung kann mit jeder anderen  

konventionellen Lösung kombiniert oder in den vorgenannten Multiport-Lösungen implementiert 

werden, was sogar noch bessere Leistungsergebnisse in Aussicht stellt.

Das einzigartige Robolux-Ventil, das in einem Gehäuse zwei Schaltfunktionen mit zwei Stegen aber 

nur einer Membran vereinigt, ist die ultimative Lösung für die Erfüllung all dieser Kriterien.

Durch die Kombination aller verfügbaren Technologien sind außergewöhnliche Lösungen möglich;  

wir haben einige der erfahrensten Konstrukteure in unserem Team, die Ihre Ideen in einem 

3D-Modell zum Leben erwecken können, sodass Sie die Prozessverbesserungen sehen können, 

während sie noch für Sie entwickelt werden.

Prozessertrag wie Zauberei



30 31Bürkert  |  Food and Beverage

Ventile

Mit unseren bahnbrechenden Innovationen wollen wir Ihnen das Leben erleichtern und entwickeln 

zahlreiche attraktive, robuste und kombinierbare Hochleistungsventilelemente, die dem Anwender 

für jeden Zweck die beste Lösung an die Hand geben. Durch unbegrenzte Modularität spart Bürkert 

Ihre Zeit und baut Ventile für alle Medien von Schlacken & Schlämmen bis Reindampf und vom 

entionisierten Wasser bis zur Salzsäure, damit Sie sicher sein können, Wert & Qualität erworben zu 

haben und den Kopf für andere Dinge frei haben.

Typ 2000/2100 – 2/2-Wege-Schrägsitzventile

Zuverlässige und wartungsfreie, pneumatisch wirkende Schrägsitz- 

ventile in der ursprünglichen CLASSIC-Version für die härtesten 

Betriebsbedingungen und in der ELEMENT-Version für die ‚reineren‘  

Anwendungen. Erhältlich sowohl in Messing als auch in SS von ½” 

bis 2 ½” (DN 13 - 65). Hohe Durchflussrate und lange Lebenserwar-

tung dank der reibungsfreien Stegkonstruktion. Zusätzlich sind die 

Ventile mit diversen Automatisierungsmodulen ausgerüstet, z. B. elek-

trischen /optischen Stellungsmeldern, pneumatischen Steuerköpfen 

oder integrierten Feldbus-Schnittstellen.

Typ 2300 – ELEMENT 2/2-Wege-Schrägsitzregelventil

Die Schrägsitzkonstruktion führt zu einer Durchflusskennlinie, die  

ca. 35 % besser ausfällt, als bei konventionellen Regelventilen; und  

die parabolische Garnitur gewährleistet hervorragende Regelergeb- 

nisse. Erhältlich mit Edelstahlgarnitur oder in PTFE-Weichsitz-Versio-

nen für unterschiedlichste Medien und Anwendungsanforderungen. 

Einfache Integration von Automatisierungsmodulen, ob nun digitale 

elektropneumatische Positionierer oder Prozessregler (mit eingebau-

ter PID-Funktionalität).

Typ 2000 Inox – 2/2-Wege-Schrägsitzventil

Dieses fremdgesteuerte Schrägsitzventil wird mit einem einfach wir- 

kenden Kolbenantrieb betrieben. Der pneumatische Kolbenantrieb 

besteht aus Edelstahl und verfügt über eine bewährte, selbstjustierende  

Stopfbuchse für höchste Dichtigkeit. Das 2/2-Wege-Gehäuse be-

steht aus einem hochwertigen Edelstahlguss in einer strömungsopti-

mierten Ausführung, was hohe Durchsatzraten ermöglicht.

2. Ventile

Typ 2012/2101 – 2/2-Wege-Geradsitzventile

Ein ‚ AN / AUS-Ventil‘ für harte Anwendungen, anspruchsvolle Medien 

und Dampf. Unerreichte Lebenserwartung dank der erprobten selbst-

einstellenden Stopfbuchse und eindrucksvollen Dichtigkeit. Das voll  

integrierte System verfügt über eine kompakte, glatte Konstruktion, in-

tegrierte Pneumatikkanäle, Schutzklasse IP65/67/NEMA4X und  

hervorragende chemische Beständigkeit.  

Multifunktionssystem

Die modularen Blocksysteme basieren auf ELEMENT- & CLASSIC-

Lösungen von Bürkert und eröffnen ganz neue Möglichkeiten für 

individuelle Ventilgehäuse. Sie benötigen weniger Platz für die Instal-

lation und absolut keine Anschlusselemente, wie z. B. Krümmer oder 

T-Stücke, die lecken könnten, und können somit derartige Lösungen 

minderer Art ersetzen. Und all dies bei gleichzeitiger Verbesserung 

der Systemsicherheit und deutlicher Reduzierung des Installationsauf-

wands.

Typ 2301 – ELEMENT Geradsitz-Regelventil

Dauerregelventil komplett aus Edelstahl, robust und wartungsfrei, für 

fordernde Regelaufgaben. Mit einem umfassenden Sortiment von  

Reduzierstücken. Gehäuse mit Rohrleitungsdurchmesser können mit 

anwendungsspezifischen, abnehmbaren Reduzierstücken montiert 

werden, was die Installationszeit und -kosten verkürzt. Das Ventil kann 

auch mit dem glatten und kompakten Edelstahl-Controller 8692 mit 

integriertem Grafikdisplay, benutzerfreundlichem PID-Controller, in-

ternen Luftkanälen, PC-Interface und kontaktlosem Stellungsanzeiger 

kombiniert werden.



32 33Bürkert  |  Food and Beverage

Ventile | Prozess

Typ 3233/3233SS – 2/2-Wege-Membranventile

Diese Ventile werden handbetätigt und bestehen aus einem durch-

flussoptimierten Edelstahlgehäuse in diversen Oberflächenausfüh-

rungen, Stellantrieb mit Membran oder Handrad. Sie vermeiden jedes 

Totvolumen und können selbstablassend ausgelegt werden, sodass 

hohe Durchflussraten erzielt werden können. Die Ventile sind für die 

Autoklaven-Behandlung geeignet.

Typ 2031/2103/2031SS – 2/2-Wege-Membranventile

Hermetische Abtrennung der Fluide vom Betriebsmechanismus mittels 

einer Membran. Aufgrund der vorteilhaften Durchflusswerte und null 

Totvolumen ermöglicht das Ventilgehäuse hohe Durchflussraten und 

unterschiedlichste Anwendungen. Erhältlich mit pneumatischen Stel-

lantrieben in den Ausführungen CLASSIC, ELEMENT und Edelstahl, 

für alle Steuerköpfe.

Diese Übersicht enthält nur einige der Membranventilkonfigurationen, die wir anzubieten haben.

2. Ventile

Typ 2080 Faltenbalgventil

Typ 2080 bietet Sicherheit bei vollständiger Trennung von Medium 

und Ventilbetätigung in Kombination mit einem zuverlässigen, pneu-

matisch betätigten Kolbenantrieb mit Rückstellfeder und Edelstahl

gehäuse. In der entsprechenden Einbaulage (Gehäuse nach unten)  

ist das Ventil selbstentleerend. Die verwendeten Werkstoffe und die  

Innenkonturen sind leicht zu reinigen (CIP und SIP) – das Ventil  

eignet sich also hervorragend für Anwendungen in der Nahrungs-  

und Genussmittelindustrie.

Typ 3235/2033/2105 – Bodenablassventile

Konstruiert für die Steuerung aggressiver, viskoser und verzehrfähiger 

Fluide. Für das optimale Befüllen und Entleeren von Kesseln mit weni-

ger Totvolumen. Die hochwertigen Membranen trennen kritische Fluide  

hermetisch vom Stellantrieb ab. Das Ventilgehäuse besteht aus einem 

einzigen Block ohne Schweißnähte und qualitativ hochwertigem Edel-

stahl. Die Ventile sind mit Stellantrieben in den Versionen CLASSIC, 

ELEMENT und Edelstahl erhältlich.

Typ 2035 – Robolux Multiport-Membranventil

Dieses Multiport-Membranventil ist für die Steuerung von aseptischen 

Medien, Dampf und CIP-Prozessen entwickelt worden. Es ermöglicht 

die optimale Probenentnahme, Entleerung oder Umleitung von kriti-

schen Prozessmedien. Die patentierte Robolux-Technologie (mit zwei 

Stegen unter einer Membran) eliminiert Totvolumen und minimiert das 

Volumen des Durchflusssystems. Der Edelstahlantrieb passt perfekt 

für Prozesse in der Nahrungs- und Genussmittelindustrie. 
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3. �Mechanische Ver-
bindungen im ProzessPerfekte Lösungen

Bürkert hat Erfahrung mit mechanischen Verbindungen – das bedeutet für Sie, dass Ihr Prozess  

in der gesamten Anlage glatt und kontinuierlich abläuft und Sie die Gewissheit haben, dass alles  

sicher und steril ist.

Der Kunde profitiert mit seinem Prozess in mehrfacher Hinsicht:

•	 hohe Produktausbeute

•	 flexible Prozesslinien

•	 konstante Prozesseffizienz

•	 schnelle und einwandfreie Reinigungszyklen

•	 minimaler Wartungsaufwand

Vor diesem Hintergrund wird unser gesamtes Angebot an Schweißverschraubungen, Schnell- 

kupplern, Flanschen, Armaturen, Schläuchen und Rohren entwickelt und gefertigt, und alle teilen 

miteinander Vorzüge praktisch grenzenloser Modularität.

Ein Beispiel für Innovation im Bereich Nahrungs- und Genussmittel: Das sterile QuickCONNECT-

System von BBS verwendet normierte O-Ringe, die exakt in die präzisionsgefrästen Nuten passen 

und die Fläche für potentiellen Bakterienbefall so minimieren; die Abdichtung zwischen Komponen-

ten ist stets dieselbe, egal, ob es dabei um Schweißverschraubungen, Schaugläser, Rückschlagventile 

oder Spezialkomponenten geht.

Egal, ob es um geklemmte, geschraubte oder verflanschte Verbindungen geht, jedes Produkt ist so 

konstruiert, dass der Prozess ohne Hindernisse fließen kann.

Dank der eingebauten Modularität wird das Reagieren auf zusätzliche Prozessanforderungen oder 

Verbesserung ganz einfach und schnell, z. B. das Einfügen eines Inline-Filters oder einer Blende.  

Sämtliche Materialien sind komplett rückverfolgbar und erfüllen alle aktuellen Bestimmungen und 

Normen; Zertifizierungen und Konformitätserklärungen werden beigebracht.

Typ BBS-10  
Kugelabsperrventil

Typ BBS-05  
Steriler QuickCONNECT

Typ BBS-06  
Steriler Flansch
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Prozessrohrlösungen

Eine umfassende Produktpalette mit qualitativ hochwertigen und flexiblen Rohrleitungskomponenten 

garantiert grenzenlose Modularität. Neueste Fertigungstechniken gewährleisten, dass die mit höchs-

ter Präzision bearbeiteten Komponenten genau auf Ihre Anforderungen passen. Alles für Ihren Erfolg!

Typ BBS-02 – Dichtungen und O-Ringe

Breites Sortiment von Materialien mit den entsprechenden Zertifi

katen und einmaliger Rückverfolgbarkeit.

Typ BBS-03 – Sterile Verschraubungen

Sterile Verschraubungen für aseptische Verbindungen und erhöhte 

Prozessflexibilität. Erhältlich für alle Standard- und optionalen Materia- 

lien wie z.B. Hastelloy. ASME BPE, DIN, ISO und BSOD. Alle Größen.

Typ BBS-03F – Schaugläser

Durchflussanzeiger – Vollsicht-, Teilsicht- und Flanschschaugläser.  

Druck- und temperaturbeständig. Das verwendete Borosilikatglas eignet 

sich für CIP- und SIP-Anwendungen und kann auf Wunsch auch mit 

Schutzgitter geliefert werden. Prozessanschlüsse wie für Ihre Anlage 

erforderlich.

3. Mechanische Verbindungen im Prozess

Typ BBS-25 – Rohrschellen-/Klammerverbindungen

Breite Auswahl von qualitativ hochwertigen Schellenverbindungen, 

Ringen und Verschraubungen – lieferbar als Einzelkomponenten oder 

prävalidierte Subsysteme.

Typ BBS-06 – Sterile Flansche

Für die erhöhte Prozesssicherheit und Integrität gibt es diese sterilen 

Flansche für Präzisionsanforderungen in der Feinchemie (API) und 

pharmazeutischen Prozessen.

Typ BBS-10 – Rückschlagventile

Kugelventile für Hygieneanwendungen, bei denen Reinigungseigen

schaften und Sicherheit kritische Faktoren sind. Diverse Materialien 

auf Anfrage. Erhältlich sind auch Membranventile.
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Highlight im Bereich Prozess- 
rohrleitungen – einzigartige Sterilität

Typ BBS-25 – QuickCONNECT Clamp-System

Ein Beispiel für die Innovation von Bürkert im Nahrungs- und Genuss-

mittelsektor: BBS QuickCONNECT. Ein Verbindungskonzept gemäß 

EHEDG mit vielen Vorteilen:

•	 keine Kontaminierung des Mediums 

•	 geringerer Wasserverbrauch 

•	 kürzere Sterilisierungszeiten /geringerer Energieverbrauch 

•	 größere Produktausbeute und -erträge 

•	 kleine Dichtung 

•	 kurze Spülzeiten 

•	 geringerer Materialaufwand 

•	 kürzere Aufheiz – und Abkühlzeiten 

•	 optimierter Produktionszyklus.

3. Mechanische Verbindungen im Prozess

Prozesskessellösungen

Typ BBS-07 – Tankflansche

Tankflansche und Tankschaugläser – flaches Design und verbesserte  

Ablasseigenschaften. Allesamt mit speziell konstruierten O-Ringen; 

beständig gegen Spannungen, Risse, Bruch. Allesamt beständig  

gegen Reinigungszyklen; temperatur- und druckbeständige Versionen 

sind ebenfalls erhältlich.

Typ BBS-11 - Seitenwand-Instrumentenanschluss

Auch bekannt als Ingold Verbindungen haben diese Produkte viele 

verschiedene Einsatzmöglichkeiten von Messgeräteanschlüssen bis 

hin zu Probeentnahme. Mit einem eingebauten Sicherheitssystem,  

welche die Betreibersicherheit garantiert, wird eine optimale Arbeits-

leistung gewährleistet.

Unser Angebot umfasst eine große Auswahl von Kesselkomponenten und kompletten Prozesskessel- 

lösungen für maßgeschneiderte Anwendungen. Die Werkstoffe entsprechen Ihren Prozessanforde-

rungen; wenn erforderlich, liefern auch ungewöhnliche Materialien und Sonderanfertigungen sichere 

und zuverlässige Lösungen. Alle Kessel und Komponenten sind für maximale Dichtigkeit, Integrität 

und einfachste Verwendung ausgelegt.

Beispiele für Komponenten:

•	 sterile Zugangsöffnungen

•	 Mannlochverschlüsse

•	 Seitenwand-Instrumentenöffnungen

•	 Tankschaugläser

•	 Tankflansche

•	 Tankventile

•	 Kolbenbodenablassventile
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4. AbfüllsystemePräzision an jeder  
einzelnen Stelle

Von der Geschwindigkeit der Abfüllanlage hängen alle anderen Anlagen mit ab. Ob es nun um 

200 Fässer am Tag oder 20.000 Päckchen pro Stunde geht: unsere einzigartigen Lösungen helfen 

Ihnen, Ihre Ziele noch zu übertreffen.

Ob es nun um Portionspäckchen geht, oder um Schachteln, um Teigtaschen, Tüten oder Fässer: 

wenn es um lange Produktionsläufe mit großem Volumen und kleinen Betriebskosten geht, können  

wir Teil der Lösung sein. Wir unterstützen Sie, wenn es darum geht, auf Ihren Hochgeschwindig-

keits-Abfülllinien die Produktivität zu steigern und Platz zu sparen, und wir lösen hartnäckige Prob-

leme auf Ebene der Anlage. Unsere Produkte haben sich bewährt: mit verbesserter Lebensdauer, 

Sterilität, Präzision und Wiederholbarkeit auf Anlagen in der ganzen Welt. 

Wir haben die Erfahrung, wir sind bereit und wir wollen für Sie da sein. Ob Ihr Ziel nun die kosten

getriebene Innovation ist, eine Frucht ganz in den Joghurtbecher zu bekommen oder einfach nur die 

Produktivität der Abfüllanlagen zu steigern: wir können helfen.

Typ 2080 – Faltenbalgventil

Cleveres Design und viel Erfahrung mit Zuführungssystemen in der 

Nahrungs- und Genussmittelindustrie haben uns zu einem Ven-

til mit einer speziellen, leicht zu reinigenden und zu sterilisierenden 

Innenkontur geführt. Unsere Kolbentechnologie bietet sich für extrem 

schnelle Ansprechzeiten und langlebige Prozessverfügbarkeit gerade-

zu an, sodass Ihre Abfüllprogramme präzise und mit guter Wiederhol-

barkeit abgewickelt werden.

Typ S056 – Magnetisch-induktives Durchflusssensor-Fitting

In Kombination mit ELEMENT-Regelventilen lassen sich das Dosieren 

von Nahrungs- und Genussmitteln und die Durchsatzmessung mit  

hohen Geschwindigkeiten und genau steuern, sodass ein sicheres 

und präzises Ergebnis erzielt wird.
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5. GasregelungMassendurchflussmessung 
und -regelung

Durch die enge Zusammenarbeit mit zahlreichen internationalen Kunden sind wir heute in der Lage, 

eines der weltweit interessantesten Produktportfolios zum Thema „Gas mischen“ anbieten zu können.

 

Wir steuern und regeln sowohl Inert- als auch reaktive Gasgemische: Hierzu greifen wir auf vorhan-

dene Technologien wie die thermische Massendurchflussmessung oder die Durchflussmessung  

auf Basis des Differenzdruckes zurück und kombinieren diese mit unseren Proportionalventilen zu 

perfekt arbeitenden Durchflussregelkreisen. All diese Regelkreise oder Sub-Systeme bieten Ausre-

gelzeiten im Millisekundenbereich und eine geringe Anzahl an fluidischen Schnittstellen, d.h. weni-

ger Dichtstellen. Der Betreiber profitiert durch ein hohes Maß an Wiederholgenauigkeit und Flexibili-

tät, ohne die Kosten teurer und weniger stabiler Premix-Gase. 

Prozessgase sind unentbehrlich in der Nahrungs- und Genussmittelproduktion, von der Fermentation  

bis hin zur Verpackung. Zum Beispiel werden Inertgase eingesetzt, um abgepackte Nahrungs- und 

Genussmittel vor dem Einfluss von atmosphärischem Sauerstoff zu schützen (Schutzgas). In der 

Fermentation kommen Kombinationen von Inertgasen und reaktiven Gasen wie z.B. N², CO², O² zur 

Anwendung. Um eine hohe Ausbeute zu erreichen wird dort den Mikroorganismen eine genau  

definierte Atmosphäre bereitgestellt. Unabhängig von der Anwendung ist am Ende die akkurate 

Messung und genaue Regelung ausschlaggebend, um unter Wahrung der Prozesssicherheit und 

Einhaltung der Kosten reproduzierbare Ergebnisse zu gewährleisten.

Die Mass Flow Meter (MFMs) und Mass Flow Controller (MFCs) von Bürkert zählen zu den gefrag-

testen Produkten in dieser Branche. Wohl etabliert in den verschiedensten Prozessen setzen diese  

Produkte weltweit den Standard bei der Messung und Regelung des Massendurchflusses von Gasen. 
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0.02 - 80 lN/min (N²)

0.005 - 10 lN/min (N²)

25 - 1500 lN/min (N²)

Massendurchflussmessung 
und -regelung

Die MFCs von Bürkert sind Kompaktgeräte, mit denen der Massendurchfluss von Gasen geregelt 

wird. Sie regeln einen vorgegebenen Durchfluss-Sollwert – unabhängig von Störgrößen wie Druck-

schwankungen oder temporär auftretenden Strömungswiderständen. Die mechatronischen Geräte  

bestehen aus den Komponenten Durchflusssensor (CMOS-, Kapillar- oder Inline-Sensor), digitale 

Elektronik sowie einem Proportionalventil als Stellglied.

Der kompakte Aufbau des MFC sorgt mit seiner einfachen Installation für den komfortablen Betrieb 

eines kompletten (geschlossenen) Durchflussregelkreises. Zusätzlicher Aufwand, wie Verdrahtung 

und Abstimmung einzelner Komponenten, ist nicht nötig.

CMOS-Sensor

KAPILLAR-Sensor

INLINE-Sensor

Durchfluss Endwertbereich – 273,15 K (0 °C); 1013,25 mbar

5. Gasregelung

Typ 8712/8702 – CMOS-Sensor

Der CMOS-Sensor befindet sich in einem Nebenkanal parallel zum 

Hauptkanal und ist in direktem Kontakt mit dem Gas. Der Sensor rea- 

giert extrem schnell auf Durchflussänderungen (wenige 100 ms),  

und er bewahrt seine hohe Empfindlichkeit selbst bei kleinsten Durch- 

flüssen.

Typ 8710/8700 – Kapillar-Sensor

Auch der Kapillar-Sensor ermittelt den Durchfluss in einem parallel zum 

Hauptkanal verlaufenden Nebenkanal. Der Sensor hat keinen direkten  

Kontakt mit dem Gas und zeigt einen linearen Zusammenhang zwi-

schen Messsignal und Massendurchfluss. So können mit Hilfe von Um- 

rechnungsfaktoren auch Gase eingesetzt werden, auf die der Sensor 

nicht kalibriert ist. Dies prädestiniert den Kapillar-Sensor für den Ein-

satz von aggressiven Gasen.

Typ 8626/8006 – Inline-Sensor

Anders als CMOS- und Kapillar-Sensor ist der Inline-Sensor im Haupt-

kanal positioniert. Der direkte Kontakt des Sensors mit dem Gas sowie 

eine adäquate Strömungskonditionierung innerhalb des MFC sorgen 

dafür, dass die pro Zeiteinheit durchströmte Gasmenge sehr schnell 

(wenige 100 ms) und hoch präzise ermittelt werden kann.

MFC
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6. �Sensoren, Controller 
und TransmitterVision

Seit mehr als einem Jahrzehnt liefert Bürkert mit seinem Sensorensortiment runde Systemlösungen 

aus einer Hand! Angesichts der großen Auswahl von spezifischen Komponenten von verschiedenen  

Herstellern erscheint ein Standardkonzept, das den Regelkreis aus Stellantrieben und Controllern 

mit den entsprechenden Sensoren vervollständigt, zwangsläufig als der nächste logische Schritt. Die 

marktnahe, praktisch orientierte Ausrichtung unseres Sensorenkonzepts bietet seit jeher klare Vor- 

teile in Gestalt einer extrem einfachen Bedienung und einer effizienten Standardisierung bei Layout,  

elektrischen Schnittstellen und Prozessanschlüssen. Und noch einen Vorteil bietet die Marke Bürkert:  

optimale Wirtschaftlichkeit und Effizienz und eine zukunftsorientierte Konstruktion. 

 

Ob nun Prozesswerte angezeigt, Regelfunktionen implementiert oder Alarme überwacht werden 

müssen, das Konzept ist klar: einfache Menüsteuerung und leichte Integration sowie Inbetriebnahme 

von Stellantrieben in einem individuellen, maßgeschneiderten System. 

 

Ob sie für die Steuerung der Durchflussrate benötigt werden, zur Überwachung von Lecks oder  

Kontrolle des pH-Wertes von Kühlwassersystemen oder zur Überwachung von Temperatur, Leitfähig- 

keit oder Füllstand: unsere Sensoren arbeiten präzise, systematisch und wirtschaftlich. Die robuste 

Konstruktion und die hohe Lebenserwartung auch unter extremen Dauerbelastungen sind für uns  

„Designmerkmale“, wie bei allen Produkten von Bürkert. In der Sensortechnik geht der Trend in zwei 

Richtungen. Der eine lässt sich mit den Schlagworten High-End-Technologie mit Feldbus-Schnitt-

stellen und Multi-Channel Design zusammen fassen. Auf der anderen Seite finden wir eine wachsen- 

de Nachfrage nach ‚einfachen‘ Überwachungssystemen mit Switching Output und optionalem ASI  

Bus Interworking. Bürkert weist den Weg auf beiden Ebenen! Auf der einen Seite die Integration  

intelligenter Technologie mit Feldbussystemen von Anfang an, aber gleichzeitig auch die Belieferung 

der ‚anderen‘ Kunden mit individuell angepassten Produkten und Dienstleistungen, die nur ein ein-

faches Problem steuern oder regeln müssen.  

 

Unsere Stärke zeigt sich in den funktionalen Details eines umfassenden Sensorsortiments und sei- 

ner Modularität. Wir bieten individuell konfigurierbare, systematische Lösungen für jede Art von  

Anwendungsproblem. Der Dialog zwischen unseren Forschern und Entwicklern auf der einen und 

unseren Experten vor Ort auf der anderen Seite hat uns zu bahnbrechenden Komponenten geführt. 

So spielt zum Beispiel in der Durchflussmessung die Schaufelradmethode auf Grund ihrer großen 

Anwendungsbandbreite eine herausragende Rolle, und die Messung mit Finger MID eröffnet ganz 

neue faszinierende Potentiale. Bereits heute liefert Bürkert hervorragende, durchkonstruierte Pro-

dukte für beide Bereiche, und neue innovative Lösungen kommen ständig hinzu – um das Leben für 

unsere Kunden noch einfacher zu machen!



4948 Bürkert  |  Food and Beverage

Durchfluss-Sensoren

Vor dem Hintergrund der verschiedenen Anfragen und Anforderungen aus dem Nahrungs- und  

Genussmittelmarkt liefert Bürkert Durchfluss-Sensoren und -Transmitter nach Messprinzipien, die sich 

sowohl für Hilfskreisläufe als auch für den Prozess eignen. Mit den verschiedenen Messprinzipien 

(magnetisch/induktiv und Schaufelrad) und einem ganzen Spektrum von Werkstoffen und Anschlüs-

sen für die unterschiedlichsten Anwendungen werden auch Ihre Anforderungen gut abgedeckt.

6. Sensoren, Controller, Transmitter

Typ 8045 – INSERTION Magmeter

Das INSERTION Magmeter für die kontinuierliche Durchflussmessung.  

Entwickelt für Rohre mit Durchmessern von DN 06 bis DN 400 und  

> 20 µS/cm. Mit FDA-Zertifikat. Die Version mit Edelstahlsensor wurde  

für Hochdruckanwendungen (PN16) und hohe Temperaturen (bis 

110 °C) entwickelt. Die Version mit Alloy C22 Elektroden ermöglicht 

Anwendungen mit stark korrodierenden Fluiden.

Typ 8056 – Magflowmeter

Der magnetische Durchflussmesser vom Typ 8056 verfügt über hohe  

Präzision, zahlreiche verschiedene Ausgänge und einen integrierten  

Datenlogger und Batchcontroller. Gefertigt aus Edelstahl 316L mit 

einer PTFE Beschichtung ist dieser Typ von DN3 bis DN100 mit 

Schellen und anderen Hygieneanschlüssen lieferbar. Entwickelt wurde 

er für Anwendungen bis hinunter auf 5 µS/cm. Typ 8056 steuert 

hochpräzise Dosieroperationen und kontinuierliche Durchflussmes-

sungen mit einer Messskala bis 280 m3/h.

Typ 8030 – Durchflusssensor mit Schaufelrad

Der Durchflusssensor 8030 mit Schaufelrad eignet sich ideal für 

nichtleitende Fluide, wie z.B. R/O Systeme und DI Wasserproduktions- 

systeme. Alle medienberührten Teile bestehen aus FDA-zertifizierten 

Werkstoffen. Das von Bürkert entwickelte Montagesystem garantiert 

einfache Installation des Sensors auf allen Rohren von DN 06 bis 65.
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Typ 8110 – Vibrations-Füllstandschalter

Die kleine Stimmgabel (Länge 40 mm) ermöglicht den Einsatz in 

Kesseln, Tanks und Rohren. Typische Anwendungen sind z.B. Schutz 

gegen Überlaufen und Leerlaufen. Dank des einfachen und soliden 

Messsystems ist der 8110 praktisch unempfindlich gegen die chemi- 

schen und physikalischen Eigenschaften der Flüssigkeit. Er funktio-

niert auch unter ungünstigen Bedingungen, z.B. Turbulenzen, Luftbläs-

chen, Schaumbildung, Ablagerungen und variierende Produkte. Der 

8110 ist lieferbar mit Schraub- oder Schellenanschluss.

Füllstands-Sensoren

Den Herausforderungen der Nahrungs- und Genussmittelindustrie setzt Bürkert mit seiner Füll-

stands-Sensoren-Serie Radar, geführte Mikrowellen, Ultraschall-Transmitter und Stimmgabel-Schal-

ter entgegen. Sie erfüllen die strengen Anforderungen hinsichtlich Konstruktion, Aussehen und  

Reinigungseigenschaften im Nahrungs- und Genussmittelsektor. Egal ob aggressive oder neutrale 

Medien: Hightech-Lösungen von Bürkert lösen Ihre Probleme – schnell und effizient!

6. Sensoren, Controller, Transmitter

Typ 8137 – Radar-Füllstand-Transmitter für Hochdruck

bedingungen

Allzweck-Hochdruck-Radar-Füllstand-Transmitter für Füllstandmes-

sungen bis 30 m. Lieferbar in zwei Ausführungen: mit Schraub- und 

Hornantenne, besonders geeignet für kleine Tanks, oder mit Flansch- 

und Hornantenne für Lagertanks und Prozesskessel, für die Messung 

unter extrem schwierigen Betriebsbedingungen.

Typ 8136 – Radar-Füllstand-Transmitter

Kontaktloser Radar-Füllstand-Transmitter für die kontinuierliche Füll-

standmessung bis 20 m. Lieferbar in zwei Ausführungen: mit gekapsel- 

ter Hornantenne besonders für die Füllstandmessung bei aggressiven  

Flüssigkeiten in kleinen Kesseln, oder mit Kunststoffhornantenne für 

die Durchflussmessung in offenen Kanälen oder Messungen im Wasser.

Typ 8138 – Radar-Füllstand-Transmitter für hygienische 

Anwendungen

Kontaktloser Radar-Füllstand-Transmitter für die kontinuierliche Füll-

standmessung bis 20 m. Besonders geeignet für den Einsatz in kleinen 

Kesseln für Getränke unter hygienischen Bedingungen.
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Typ 8176 / 8177 – Ultraschall-Transmitter

Die kontaktlosen Hochpräzisions-Ultraschall-Transmitter lassen sich 

leicht für die Füllstandsregelung zur Regelung von Fluiden für den 

Hilfskreislauf, z.B. CIP-Massengütern, einrichten; ein einfaches Menü 

ermöglicht die Ausgabe von Füllstand oder Volumen innerhalb von 

Minuten. In Kombination mit unseren intelligenten Hygieneprozess-

ventilen können beständige Füllstandregelkreise für Prozessanlagen 

wie z.B. Flaker eingerichtet werden.

Typ 8185 – Geführte Mikrowelle Füllstand-Transmitter

Füllstand-Transmitter mit Kabel- oder Stabsonde für die kontinuierliche 

Füllstandsmessung in allen Bereichen der Prozesstechnologie. Mit  

einem Messbereich bis 32 m ist dieser Transmitter bestens geeignet 

für alle hohen Kessel. Nicht einmal schwierige Prozessbedingungen 

wie z.B. starke Dampfentwicklung, Dichteschwankungen oder Ände-

rungen der dielektrischen Konstante haben Einfluss auf die Messge-

nauigkeit.
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Druck-Sensoren

Mit Präzision und Zuverlässigkeit zeichnen sich unsere Drucksensoren durch außergewöhnliche Leis- 

tungsfähigkeit aus. In der Standardausführung sind sie für Schraubanschluss ausgelegt; aber  

jedes Gerät ist außerdem mit Nullpunkt- und Spanneneinstellung ausgerüstet, das heißt, sie können  

problemlos mit Membrandichtungen versehen werden, um sie mit einer beeindruckenden Band

breite von Verbindungen an praktisch jeden Druck, jede Temperatur und jedes Medium anzupassen.  

Ob nun hygienische Anschlüsse für die Produktion oder unverwüstliche Verbindungen für Hilfs

kreisläufe: diese Sensoren werden ihren Wert für die gesamte Anlage unter Beweis stellen! Das Flag- 

schiff des Sortiments ist das Modell 8326 mit hellem Display mit Helligkeitsregelung.

Typ 8323 – Druck-Transmitter / Messgerät, 0-25 bar

Hohe Präzision, kompaktes Design, robuste Konstruktion und Flexi- 

bilität machen dieses zu einem universellen Instrument für die ver-

schiedensten Messfunktionen. Der Sensor ist mit eingebauter Mem-

bran oder nach EHEDG-Standard erhältlich. Aus technischen Gründen 

wird für Messungen bis 16 bar ein druckelektrischer Sensor und für 

Messungen bis 25 bar ein Dünnfilmelement verwendet. Die medien-

berührten Teile sind aus Edelstahl und komplett verschweißt. Dich-

tungselemente im Inneren, die Einschränkungen bei den Messmateri-

alien mit sich bringen könnten, werden vermieden.

Typ 8311 – Druck-Transmitter, 0-50 bar

Dieser intelligente Minitransmitter / -schalter mit extragroßem Display  

wurde speziell für das Schalten von Alarmen bzw. für Überwachungs-

systeme bzw. On/Off-Regelkreise konstruiert. Die Schaltpunkte werden  

mit dem Dreitasten-Keypad unter dem Display programmiert. Außer-

dem kann der Prozesswert an die SPS übermittelt werden (4-20 mA). 

Messbereich bis 50 bar.
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Temperatur-Sensoren

In allen Betriebsumgebungen hygienischer Prozesse ist die Temperaturmessung und -regelung oft 

ein kritischer Faktor. Dank der kompakten Bauweise und smarten Funktionalität bietet die 8400er-

Serie von Bürkert genau das, was Sie brauchen! Allerdings sollten Sie sich im Falle eines ‘Blindflugs’ 

nur mit Tauchhülse und Standard Pt100 mit unseren freundlichen Mitarbeitern in Verbindung setzen, 

die sich gern mit Ihnen über Ihre präzisen Anforderungen und Bedürfnisse unterhalten werden! Je-

des angebotene Instrument ist natürlich auch mit Anschlussmöglichkeit an die zahlreichen Controller 

lieferbar, die wir im Programm haben.

Typ 8400 – PT100 Temperatur-Transmitter

Dieser intelligente Sensor / Schalter mit extragroßem Display wurde 

speziell für das Schalten von Ventilen bzw. für Überwachungssysteme 

bzw. On/Off-Regelkreise konstruiert. Lieferbar sind auch kompakte 

und Ausführungen für die Wandmontage. Die Ausführung für die Wand- 

montage wird in eine vormontierte Wandhalterung eingesetzt und muss  

dann mit einem Temperatur-Fernsensor verbunden werden.
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Analyse-Sensoren

pH (Hilfskreislauf) 

pH (Prozess)

Typ 8201 – pH-Transmitter

Das pH-Messsystem eignet sich für die Messung des absoluten pH- 

Wertes in Flüssigkeiten zwischen pH 0 und pH 12 bei mittleren Tempe-

raturen bis 140 °C und Betriebsdrücken bis max. 6 bar. Aufgrund der 

hygienischen und robusten, glasfreien Konstruktion eignet sich dieses 

Modell besonders für hygienische Prozesse, z.B. in der Nahrungs- und 

Genussmittelindustrie oder für pharmazeutische Wirkstoffe. Die beson-

ders glatte Emailoberfläche der pH-Elektrode verhindert, dass das Me-

dium anhaftet, sodass sich das Gerät leicht reinigen lässt. Die Elektrode 

bleibt auch während der Reinigung an Ihrem Platz (CIP = Cleaning in 

Place). 

Typ 8202 – pH/ORP-Transmitter, ELEMENT Design 

Beim Transmitter vom Typ 8202 handelt es sich um ein kompaktes 

und zugleich modulares Gerät, speziell für die Messung des pH/ORP- 

Wertes von Flüssigkeiten mit Hilfe eines Zwei-Transistor- / Doppel-

analog-Ausgangs für Temperatur und pH / ORP (Redoxpotential). Der 

Transmitter besteht aus einer auswechselbaren 120 mm-Standard- 

pH- oder ORP-Sonde im Sensorhalter mit integriertem Pt1000-Tem-

peratursensor. Dieses Aggregat sitzt (mit einer Mutter festgeschraubt) 

zusammen mit dem Elektronikmodul in einem IP67-Gehäuse mit Ab-

deckung und abnehmbarem Display.

Zusammen mit unseren Prozessventilen stellen die Analyse-Sensoren und -Controller für pH und 

Leitfähigkeit von Bürkert die ideale Lösung für CIP- und SIP-Anwendungen in der Nahrungs- und 

Genussmittelindustrie dar. Im CIP-Zuführungskreislauf kommen induktive Transmitter zum Einsatz, 

während im CIP-Rücklaufkreis die sehr geringe Leitfähigkeit des Spülwassers gemessen werden 

muss, das gewöhnlich WFI-Qualität aufweist.

6. Sensoren, Controller, Transmitter

Leitfähigkeit (Prozess)

Leitfähigkeit 

Typ 8221 – 4-Pol-Leitfähigkeits-Transmitter

Aufgrund des hygienischen Designs und der robusten Ausführung eig- 

nen sich diese Leitfähigkeits-Sensoren für den Einsatz unter beson-

ders harten Bedingungen in der Nahrungs- und Genussmittelindustrie 

ganz allgemein. Die Sensoren basieren auf dem 4-Elektroden-Prinzip, 

das die bei 2-Elektroden-Sensoren häufig auftretenden Polarisations-

phänomene vermeidet. 

Typ 8222 – Leitfähigkeits-/Widerstands-Transmitter, 

ELEMENT Design

Kompakter Feldtransmitter vom Typ DUAL für Leitfähigkeit und Tem-

peratur. Inline- oder Bypass-Montierung im Rohr mittels Standard 

„True Union“ Fittings. Typ 8222 verwendet 3 verschiedene Elektroden 

auf der Basis des Flüssigkeitswiderstandes vom ultrareinen Wasser 

(0,05 µS/cm) bis hin zu Industrieabwässern (10 mS/cm). Erhältlich 

sind auch optionale integrierte Schalter für Diagnose, Alarme HIGH/

LOW und Controller-Funktionen ON/OFF. Die Programmiereinheit mit 

hinterleuchtetem Display kann (zwecks Anzeige vor Ort) im Gerät be-

lassen oder entfernt werden, sodass der Transmitter blind bleibt.
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Controller und Transmitter

Typ 8619 – MultiCELL

Der Transmitter / Controller vom Typ 8619 stellt die jüngste Erweite

rung des Prozess-Controller-Programms von Bürkert dar. Der 1/4 

DIN-Schalttafel-Controller verfügt über ein großes, hinterleuchtetes 

LCD-Display für die Beobachtung von bis zu 6 möglichen Prozessvari- 

ablen, z.B. bis zu zwei Analyse-Instrumente, zwei Temperaturen und  

bis zu drei HALL-Durchflusssensoren. Die Möglichkeiten des Control- 

lers können mit zusätzlichen 4-20 mA- und binären Ein- und Aus-

gangsmodulen weiter ausgebaut werden. Für die Messwerterfassung 

und das Hoch- und Herunterladen von Parameterdateien ist eine  

SD-Karte Standard.

Typ 8611 – eCONTROL

Mit seiner kompakten Konstruktion wurde der Universal-Controller  

vom Typ 8611 speziell für Situationen entwickelt, in denen es auf 

den Platzbedarf ankommt. Es bestehen zum einen Kompatibilität mit 

zahlreichen Proportionalregelventilen und Anschlussmöglichkeiten 

an ein elektropneumatisches Servosystem für pneumatisch betätigte 

Prozessventile. Der PI-Prozess-Controller verfügt über viele weitere 

Funktionen. Das eigentliche Prozessventil kann mit einer von drei Ein- 

gabearten angesteuert werden, Standardstrom (4-20 mA), Frequenz 

oder Pt100-Signal direkt an den Universal-Controller. Die Prozess-

schaltpunkte können mittels 4-20mA-Signal oder per Keypad einge-

stellt werden.

Am besten lässt sich dieses Sortiment von Transmittern und Controllern wohl mit dem Wort „Funktio- 

nalität“ beschreiben! Gleich dahinter kommt „Modularität“ mit vielen Optionen als Standard, so dass 

Sie für Ihren Prozess immer den optimalen Controller finden. Unter den Standardoptionen für die 

Schalttafel-, Wand- oder DIN-Schienennmontage können Sie sicher sein, auch für Ihre Anwendung 

die praktischste Lösung zu finden. Dank der großen Bandbreite von Werkstoffen und der vielen inte-

grierten Merkmale zur Optimierung von Leistung und Bequemlichkeit findet jeder Kunde garantiert 

die beste Lösung zur Verbesserung seiner Prozesse oder als Standalone-Controller zur Unterstützung 

des existierenden Systems.
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7. Systemkompetenz

7. Systemkompetenz

Systeme mit Mehrwert

Verbinden Verstehen &  
Gestalten

Planen  &  
Präzisieren

Umsetzen &  
Prüfen

Vollenden

Bürkert nimmt eine herausragen-

de Stellung in den Bereichen der 

Messung, Regelung und Steue-

rung von Flüssigkeiten ein: Als ein- 

ziges Unternehmen bieten wir die 

gesamte Bandbreite von Ventilen, 

Reglern, Messinstrumenten, pneu-

matischen Steuerungen und Netz-

werke aus einer Hand.

Mit unseren erstklassigen und 

engagierten Ingenieuren und über- 

ragenden Fertigungsanlagen lie-

fern wir Systeme, die Ihre Anforde-

rungen genau erfüllen.

Unsere vertrauenswürdigen Ver-

triebsberater und Systeminge-

nieure arbeiten eng zusammen, 

stellen die richtigen Fragen und 

liefern am Ende die richtigen 

Produkte oder Systemlösungen.

Transparente Abläufe, Situations-

Updates, Review-Prozesse, tech-

nische Änderungsmitteilungen, 

SAP-Portale und sichere Intranet-

verbindungen sind bei uns selbst-

verständliche Standards in un-

seren Projekten.

Wenn Sie erstklassige Ergebnisse 

wollen, bestehen Sie bei Ihrem 

nächsten Projekt auf Bürkert!

01 02 03 04 05

Offene Kommunikation, präzise Koordi-

nation und akkurate Dokumentation in 

allen Projektphasen stellen sicher, dass 

wir stets auf Kurs bleiben, die richtige 

Lösung entwickeln und schnell zu den 

ersten Prototypen kommen.

Modernste Fertigungstechnik ermöglicht  

uns, innerhalb von 24 Stunden einsatz- 

bereite Prototypen aus Metall oder Kunst- 

stoff als auch Funktionsmodelle, z. B.  

für Durchfluss-Tests, herzustellen.

Wir stellen Ihnen Musterexemplare zur 

Verfügung, führen Tests durch und  

besorgen natürlich auch alle regional und  

überregional erforderlichen Zulassungen,  

damit Ihr System in Produktion gehen 

kann.

Je nach benötigten Produktionsfertigkei- 

ten arbeiten wir direkt mit unseren Pro- 

duktionsstätten in Ingelfingen, Gerabronn, 

Criesbach, Öhringen oder Triembach  

zusammen.

Mit der zielgenauen Ablieferung von 

Komponenten und Systemen ist unsere 

Arbeit aber noch nicht zu Ende! Wir bie-

ten unseren weltweit etablierten Kunden 

ein umfassendes Serviceprogramm mit 

vernetzten Dienstleistungen, vom War-

tungs- und Servicevertrag über Mitarbei-

terschulungen bis zur integrierten Logistik.

Unser Kundendienst steht rund um die 

Uhr zu Ihrer Verfügung; nutzen Sie un-

seren Support per Internet, Telefon oder 

sprechen Sie mit unseren erfahrenen 

Fachleuten direkt vor Ort an Ihrem Stand- 

ort. So können wir Ihnen immer den 

besten Service anbieten.

In Phase 3 steht die detaillierte Projekt-

planung an. Ein Lastenheft und detaillier- 

tes Lösungskonzept werden entwickelt.

Hier ist genau definiert, was Sie von 

Ihrem System erwarten und was es leis-

ten können muss, damit alles Ihren An-

forderungen entspricht.

Am Ende dieser Phase erhalten Sie eine 

detaillierte Produktdefinition, eine exakte 

Produktionsspezifikation und präzise 

Vertragsunterlagen.

Ein strukturiertes Projektmanagement 

auf der Basis einer offenen Kommuni-

kation, effektiver Koordination und 

gründlicher Dokumentation gewährleistet 

schnelle und verlässliche Ergebnisse.

Als global agierendes, flexibles und inno- 

vatives Unternehmen sind wir die erste 

Wahl für Fluid Control Systems in über 35 

Ländern. Ob in Stuttgart, Singapur,  

Chicago oder Sydney – überall sind wir 

in Ihrer Nähe und wissen genau, vor  

welchen besonderen Herausforderungen 

Sie und Ihr Unternehmen stehen.

Getreu unserem Prinzip “One face to the 

customer“ steht Ihnen dabei immer Ihr 

persönlicher kompetenter und zuverläs-

siger Berater zur Seite, der Ihnen genau 

zuhört und Ihnen eine Lösung präsentiert, 

und zwar in Ihrer Fachsprache. So ver-

binden wir über Fachgrenzen hinweg 

gute Ideen zu hervorragenden Lösungen.

Die Systemhaus-Teams in Charlotte 

(USA), Suzhou (China), Dresden, Ingel-

fingen und Dortmund sind immer im Inno- 

vationsmodus. Mit viel Kreativität ent- 

wickeln sie kosteneffektive Lösungen für 

die komplexen Verfahrensherausforde-

rungen unserer Kunden.

Ihr Projektteam macht sich an die Arbeit:  

von Ihrem vertrauenswürdigen Vertriebs- 

mitarbeiter über die qualifizierten Bran-

chenspezialisten bis zu den engagierten 

Systemingenieuren – Bürkert bringt die 

richtigen Fachleute zusammen!

Während der gesamten Dauer des Pro-

jekts arbeiten sie zusammen, bündeln 

ihre Erfahrung und klären alle Erforder-

nisse in enger Zusammenarbeit mit Ih-

nen, sodass am Ende ein machbares 

und möglichst kurzfristig umsetzbares 

Konzept für Ihre Lösung steht.

Mit CAD-Animationen und -Simulatio-

nen und unserem umfassenden Know-

how und langjährigen Erfahrungen in der 

Fertigung, Materialwissenschaft, Werk-

zeugbau, Konstruktion und Montage kön-

nen wir bereits in dieser sehr frühen  

Planungsphase ein grobes aber solides 

Produktions- und Serienkonzept für Ihr 

System erstellen.
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Systeme

Von Bürkert erhalten Sie die komplette (und komplett kompatible) Systemlösung. Unsere Qualitäts-

sicherungs- und -managementsysteme, Risikobewertung, Validierung und Training entsprechen dem 

neuesten Stand; zusammen mit unseren Konstruktions- und Fertigungsteams sorgen sie dafür, dass 

unsere Kunden nur das Beste bekommen.

Jeden Tag nutzen wir unsere praktische Erfahrung und unsere qualitativ hochwertigen und produkti-

ven Tools und Techniken, damit Sie am Ende die ideale Systemlösung für Ihre Anforderungen  

bekommen.

Zu Beginn der Beratungsphase bemühen wir uns um Ihr Know-how, das uns in Verbindung mit  

unserem Engineering-Know-how und unseren Erfahrungen helfen wird. Wir wollen auf der Basis von  

gegenseitigem Vertrauen und Verständnis eine Partnerschaft aufbauen, auf deren Grundlage wir 

dann die herausragenden Systemlösungen entwickeln können, maßgeschneidert für die Anforde-

rungen Ihres Betriebs. Schließlich realisieren wir gemeinsam eine Systemlösung, die Ergebnisse lie-

fert – immer wieder und mit einer nachhaltigen Dividende! So gestärkt bauen wir eine langfristige  

Partnerschaft für eine erfolgreiche Zukunft auf, wo wir neue Wege des Engineering beschreiten, 

Prozesse noch leistungsfähiger machen und den Produktertrag noch ergiebiger gestalten können.

Mit mehr als sechs Fertigungsstandorten, zahlreichen Systemhäusern in der ganzen Welt, mehr als 

2.000 Mitarbeitern und einem Produktangebot, das seinesgleichen sucht, ist Bürkert ein Partner, 

auf den Sie bei Ihren nächsten Betriebsentwicklungsplänen sicher nicht verzichten wollen!

We Make Ideas Flow.
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Bürkert – Überall in Ihrer Nähe

China

Hong Kong

Indien

Japan  

Korea

Malaysia

Philippinen

Singapur

Taiwan 

Südafrika

Russland

Vereinigte 

Arabische 

Emirate
Argentinien

Brasilien

Kanada

USA

Australien

Neuseeland

Alle aktuellen  

Adressen finden Sie auf  

www.burkert.com.

Belgien

Dänemark

Deutschland

Finnland

Frankreich

Großbritannien

Italien

Niederlande 

Norwegen

Österreich

Polen  

Portugal

Schweden

Schweiz

Spanien

Tschechische Rep. 

Türkei
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